
フランス語で「菓子職人」「ケーキ職人」を意味します。個人店やレストラン、ホテルなど活躍
の場は様々です。今回お招きするパティシエはケーキ店やレストランで修行をされ、ご自身の
お店を開業されました。洋菓子の道に進まれたお話やスイーツづくりで大切にしておられる
ことなどをお伺いしながら、ケーキの装飾にも使われるマジパンづくりの成形を体験してみま
せんか？

【パティシエってどんなお仕事？】

【ものづくりマイスターって？】
厚生労働省がものづくり分野及び IT 分野に関して優れた技能、経験を有する方を「ものづくり
マイスター」として認定・登録し、中小企業や学校などの若年技能者に対して実践的な実技指導
を行うことで、効果的な技能の継承や後継者の育成を行うものです。今回は洋菓子職人（パティ
シエ）をお招きし、マジパンづくりを教えていただきます。

共催：奈良県職業能力開発協会・奈良若者サポートステーション

日　時
場　所

講　師
対　象
持ち物
定　員　　　　　　　　　参加費

申　込

2024年11月7日（木）13:00～15:00
ならしんアットマーク
（〒630-8244 奈良市三条町511-3 奈良交通第2ビル6階）
Pâtisserie 旬　シェフ・パティシエ　青木 旬弘 氏
ものづくりに関心がある、働くことに悩む方 （15～49歳まで）
エプロン、タオル（2枚）、三角巾かバンダナ（あれば）、ご自身の飲み物
10名 （先着順）　　　　　　無料
※ご参加には事前に来所の上、奈良サポステへのご登録が必要となります。

TEL：0742-81-8207（奈良若者サポートステーション）
https://nara-soudan.jp/event/meister2411/
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【 厚生労働省委託「若年技能者人材育成支援等事業」】
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